
Pour vos repas festifs...

foie gras

escargots

terrines

Deux Brasseries 
pour vous servir

LA QUEUE DE COCHON
04 76 45 68 75 

www.laqueuedecochon.fr

Toute notre équipe va se mettre sur son 31 
pour vous proposer des produits de fête « maison » 

et vous souhaiter une bonne année 2018
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OÎTE À RAVIOLES

CHATTE - ST-MARCELL
IN

AS a v e u r s  d ’A u t r e f o i s 

Saumon de Norvège
mariné « à notre façon »

ravioles

grenouilles

Ballouhey Imprimeurs - 38160 Saint-Marcellin

Fermé le 24 au soir et le 25 toute la journée

le 31 décembre ouvert seulement le soir
Colette, Franck et leur équipe

vous souhaitent de Joyeuses Fetes
et vous remercient de votre fidélité

le 1er janvier ouvert SEULEMENT à midi
avec menus festifs (UNIQUEMENT)

38160 Chatte - St-Marcellin
04 76 64 20 12 
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Bulots 250 g environ, 6 crevettes, 6 huîtres

  Plateau de 
fruits de mer

Photo non contractuelle

SUR COMMANDE

48 h à l’avance

pour une fraîcheur garantie

22e

LA QUEUE DE COCHON
04 76 45 68 75 

www.laqueuedecochon.fr



Vous allez aimer... du 11 décembre 2017 au 1er janvier 2018
SERVICE TRAITEUR À EMPORTER

plat                                  prix de la part                   quantité

Foie gras de canard aux noix, 60 g .............................................. 11e00  ..............................  ................

Tulipe de 8 escargots de Bourgogne ........................................ 7e50  ..............................  ................

12 escargots de Bourgogne ............................................................9e50  ..............................  ................

Terrine de gibier (150 g environ) ..................................................6e00 ..............................   ................

Saumon de Norvège mariné «à notre façon»    les 100 g  5e00  .............................  ................

Poulet aux écrevisses ...................................................................... 10e00  .............................  ................

Civet de cerf.........................................................................................9e00 ..............................  ................

Cuisses de grenouille .......................................................................9e50  ..............................  ................

Gratin Dauphinois aux cèpes ..........................................................5e00  .............................  ................

Demi-langouste parisienne ........................................................... 14e00  .............................  ................

Ravioles au choix (vendues au kg)

  - traditionnelles ................................................................................12e00  .............................  ................

   - BELLA MARIA .....................................................................................12e00  .............................  ................

   - Cèpes ................................................................................................ 15e00  .............................  ................

SUR COMMANDE 48 H À L’AVANCE
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MENU À EMPORTER

NOM :  ..........................................................................................................    TÉL. :  ....................................................................

JOUR DE RETRAIT :  ............................................................................................................................................................................

23e

TULIPE DE 8 ESCARGOTS DE BOURGOGNE
l

TERRINE DE GIBIER
l

POULET AUX ÉCREVISSES
OU 

CUISSES DE GRENOUILLE
l

GRATIN DAUPHINOIS AUX CÈPES

20e

Pour une commande 
à partir de 15 menus 

coup de soleil
sur le prix ! » : 

DU 12 DÉCEMBRE 2017 AU 1ER JANVIER 2018
MENUS FESTIFS SERVIS À LA QUEUE DE COCHON

FOIE GRAS DE CANARD MAISON AUX NOIX 
l

PANIER DE SAINT-JACQUES ET SA FONDUE DE POIREAUX

l
CAILLE DÉSOSSÉE FARCIE AUX FOIE GRAS

ET SON JUS AUX MORILLES, GRATIN DAUPHINOIS MAISON
 OU FILET DE BAR ET SON CRÉMEUX CITRON/GINGEMBRE

FLAN DE LÉGUMES ET RAVIOLES MAISON
l

ASSIETTE GOURMANDE

PANIER D’ESCARGOTS AUX CÈPES 
OU SAUMON MARINÉ « À NOTRE FAÇON »

l
EFFEUILLÉ DE CERF SAUCE POIVRADE, GRATIN DAUPHINOIS MAISON

 OU FILET DE BAR ET SON CRÉMEUX CITRON/GINGEMBRE
FLAN DE LÉGUMES ET RAVIOLES MAISON 

l
GOURMANDISE DU CHEF

menu 39E

2 plats au choix
 + dessert

menu 47E

3 plats au choix
 + dessert

menu 33E


